
Welcome to Aso Uchinomaki

BANCHOSUSHI番長寿し

1,2001,300 450 800~

700 550 550 550

Opening Hours　17:00～1：00    Irregular holiday
BANCHOSUSHI番長寿し How to use

hashi 
(chopsticks)
properly

1.  Place a chopstick
     at the root
     of the thumb
     and the index
     finger. 

2. Hold and stabilize the other
    chopstick with the tips
    of the thumb and the index
    finger so that
    the two sticks
    are parallel. 

3. Make a "V-shape with the
    two sticks. Pick up food
    with the tips
    of the sticks.

★ 写真の内容は、変更になる場合があります。

掲載メニューは全て税込価格です。

1,600

刺身3点盛 1皿 刺身 3点盛 1皿 

생선회 3종류 1접시생선회 3종류 1접시

1,900

2,300

刺身4点盛(赤貝付) 1皿 刺身 4点盛(赤貝付) 1皿 

생선회 4종류 (피조개 포함) 1접시생선회 4종류 (피조개 포함) 1접시

上にぎり 1人前 上にぎり 1人前 

초밥 (상) 1인분 초밥 (상) 1인분 

鯛やカンパチの頭等を、煮付けします。

あら炊き 1皿 

생선 간장조림 1접시생선 간장조림 1접시

도미나 잿방어의 머리등을 조림으로 만들었습니다.도미나 잿방어의 머리등을 조림으로 만들었습니다.

冬季限定のメニューです。

焼ガキ 1個・1皿 

・・
굴 구이 1개·1접시굴 구이 1개·1접시

동계 한정 메뉴입니다.동계 한정 메뉴입니다.

鯛やカンパチの頭を、塩焼きします。

鯛 兜焼き 1皿 

도미 머리 구이 1접시도미 머리 구이 1접시

도미나 잿방어의 머리를 소금구이 했습니다.도미나 잿방어의 머리를 소금구이 했습니다.

冬季限定のメニューです。

タラの白子酢物 1人前 

대구알 초절임 1인분 대구알 초절임 1인분 

동계 한정 메뉴입니다.동계 한정 메뉴입니다.

魚の切身等を使って、吸物、赤出し ( 汁) を作ります。

赤出し・吸物 各1杯

・・
빨간 미소국 ·국 각 1그릇빨간 미소국 ·국 각 1그릇

생선을 사용해, 국, 된장국을 만듭니다. 생선을 사용해, 국, 된장국을 만듭니다. 

冬季限定のメニューです。「このわた」も数量限定です。

ナマコ酢物 1人前 

≪ ≫≪ ≫

해삼 식초절임 1인분 해삼 식초절임 1인분 

동계 한정 메뉴입니다. 「해삼 창자」 수량 한정입니다.동계 한정 메뉴입니다. 「해삼 창자」 수량 한정입니다.

カマス、鮎等の塩焼き、季節ごとに変わります。

魚塩焼 1皿  

생선 소금구이 1접시생선 소금구이 1접시

꼬치고기, 은어 등의 소금 구이, 계절에 따라 바뀝니다. 꼬치고기, 은어 등의 소금 구이, 계절에 따라 바뀝니다. 

冬季限定のメニューです。

あん肝酢物 1人前 

아귀간 초절임 1인분 아귀간 초절임 1인분 

게재된 메뉴는 전부 세금 포함 가격입니다.
 
게재된 메뉴는 전부 세금 포함 가격입니다.
 

★★
★사진의 내용은 변경되는 경우가 있습니다.

 

★사진의 내용은 변경되는 경우가 있습니다.

 

동계 한정 메뉴입니다.동계 한정 메뉴입니다.

1,250

焼鮎寿し 1人前 焼鮎寿し 1人前 

구운 은어 초밥 1인분 구운 은어 초밥 1인분 

1,750

刺身4点盛 1皿 刺身 4点盛 1皿 

생선회 4종류 1접시생선회 4종류 1접시

1,950

馬刺 1皿 馬刺 1皿 

말고기 육회 1접시말고기 육회 1접시

1,700

カルパッチョ 1皿 カルパッチョ 1皿 

카르파치오 1접시카르파치오 1접시

1,300

並にぎり 1人前 並にぎり 1人前 

보통 초밥 1인분 보통 초밥 1인분 생선회 모듬  1접시생선회 모듬  1접시

3,900～

カニ 1皿 カニ 1皿 

게 1접시게 1접시

1,800

刺身盛 1皿刺身盛 1皿

700

サンマ塩焼 (秋・冬限定) 1匹・1皿 サンマ塩焼 (秋・冬限定) 1匹・1皿 
・ ・・ ・

시접1· 리마1 ）정한 울겨·을가（ 이구금소 치꽁 시접1· 리마1 ）정한 울겨·을가（ 이구금소 치꽁

年。毎朝、魚市場で直接仕入れた新
鮮なネタを大きなサイズでいただくこ

人技を味わってほしい。

우치노마키의 카라코로 거리에 
커튼을 달고 43년. 
매일아침, 수산시장에서 직접 사온 
크고 신선한 회를 즐길 수 있습니다. 
인정넘치는 여주인의 장인 정신도 
맛보시길 바랍니다.

Use ingredients:meat 牛肉 豚肉 魚 鶏肉 馬肉
소소 돼지돼지 생선생선 닭닭 말말
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Use ingredients:meat

Alcohol＆Drink menu

 Water is freeＡttention
牛肉 豚肉 魚 鶏肉 馬肉

소소 돼지돼지 생선생선 닭닭 말말

★★
★사진의 내용은 변경되는 경우가 있습니다.

 

★사진의 내용은 변경되는 경우가 있습니다.

 BANCHOSUSHI番長寿し
Beer

Wine

Whiskey

Sake

Shochu(Japanese Spirits)

★ 写真の内容は、変更になる場合があります。

地鶏のっぺ汁 1杯 

540
地鶏、根菜類 (ごぼう、人参等 )を使った醤油仕立の汁物。

토종닭 놋페지루 (야채가 가득든 국) 1그릇토종닭 놋페지루 (야채가 가득든 국) 1그릇

토종닭、근채류(우엉、인삼 등)를 사용한 간장 베이스의 국.토종닭、근채류(우엉、인삼 등)를 사용한 간장 베이스의 국.

カキフライ 1人前

冬季限定のメニューです。

굴 튀김 1인분 굴 튀김 1인분 

동계 한정 메뉴입니다.동계 한정 메뉴입니다.

上ちらし寿司 1人前 

定番の人気メニュー。

치라시스시 (상) 1인분 치라시스시 (상) 1인분 

인기 메뉴.인기 메뉴.

あん肝バター焼1人前

冬期限定のメニューです。

아귀간 버터구이　1인분 아귀간 버터구이　1인분 

동계 한정 메뉴입니다.동계 한정 메뉴입니다.

タラの白子天ぷら 1人前 

冬季限定のメニューです。

대구랑 튀김　1인분 대구랑 튀김　1인분 

동계 한정 메뉴입니다.동계 한정 메뉴입니다.

鉄火巻 1人前 

鮪の海苔巻き、細巻 3本一人前。

속에 다랑어를 넣어 김으로 만 초밥　1인분 속에 다랑어를 넣어 김으로 만 초밥　1인분 

다랑어 김밥, 작은 김말이 3개 1인분.다랑어 김밥, 작은 김말이 3개 1인분.

エビフライ 2本・1皿 

大ぶりのエビのフライ。

・・
새우튀김　2개 ·1접시새우튀김　2개 ·1접시

커다란 새우 튀김.커다란 새우 튀김.

8002，300

800800

1，300800

1,200

馬ヒモ 1皿 馬ヒモ 1皿 

말 끈 1접시말 끈 1접시

1,200

天ぷら 1人前 天ぷら 1人前 

튀김 1인분 튀김 1인분 

750

酢がき 1個・1皿 酢がき 1個・1皿 
・・

굴 식초절임 1개·1접시굴 식초절임 1개·1접시

680
生ビール (中 ) 

생맥주（중）생맥주（중）

1杯

1잔1잔

1杯

1잔1잔 580
生ビール (小 ) 

생맥주(소)생맥주(소)

580
清酒 180ｍｌ 

청주 180ｍｌ청주 180ｍｌ

1合

1홉1홉

780
ウイスキー グラスＡ 

위스키 글라스A위스키 글라스A

680
グラスワイン 赤 

와인 레드와인 레드

680
グラスワイン 白

와인 화이트와인 화이트

1杯

1잔1잔

1杯

1잔1잔

1杯

1잔1잔

1杯

1잔1잔

460
焼酎 水割り・お湯割り

・・
·소주 미즈와리(물과 얼음 섞은것)·오유와리(따뜻한 물 섞은것)·소주 미즈와리(물과 얼음 섞은것)·오유와리(따뜻한 물 섞은것)

1杯

1잔1잔

550
焼酎 ロック 

소주 록크 (얼음만 섞은것) 소주 록크 (얼음만 섞은것) 

1杯

1잔1잔

5，400
ワイン 赤・白 ボトル 720ml

와인（레드·화이트） 한병（720ｍｌ）와인（레드·화이트） 한병（720ｍｌ）

880
ウイスキー グラスＢ

・・
1本

1병1병

위스키 글라스B위스키 글라스B

540

茶碗蒸し 1人前 茶碗蒸し 1人前 

일본식 계란 찜 1인분 일본식 계란 찜 1인분 

Welcome to Aso Uchinomaki
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