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Welcome to Aso Uchinomaki e, I I B, REECEREANSE ALY b, (S5 AL B3 494 Ia rue Uchinomaki Karakoro il y a
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Chef et son caracteére chaleureux.

\ N?jl;'(:gr er

G V) )

F 7}A AUt} Les tarifs sur la carte sont en RN

&
g
x
|.1
4
o
>
A
ﬁ
E
E
~
ﬂ
xkf
=
*
iy
F
=
%
d—
¥
oIk
F
%
&
2,
2
)
-
:1

o

2

_{

e
Hd
i)

Narmger

- VT

N e ; LA s — .= ' = :
BaEL 1 AR BH 1m WICEY 1AR FIEFEE 1M

#5833 mE 10 %ﬁﬁiﬁl 1A B aopp n WEGEE 1A A B 10
S f AP LR - 2o] 2 1% L37) %3] 144 L ST A48 B8 124
| M E 3% 1A | = %\éi};l 1dle) ::;;enle\yu grillée ¥1 ’2 50 Sas—]};i.mi de chev:l 1 assiette ¥1 ’950 szﬂr&u;ee;z ﬂ; eSus]'n moyen ¥1 ’300 Assortiment de sashimis 1 assiette ¥1 ’800

Assortiment de 3 sortes de sashimis 1 assiette
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& Assorti td 4 sortes de sashimi: 8 C io 1 assiette 3 i Samma (poisson scombrésocidé)grillé 2 lapointe de sel
B 1 assZieltzen s ¥1 750 = TR ¥ = 1 (Uniquement en automne-hiver) 1 piéce * 1 assiette ¥7oo
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Abats de poissons cuits 1 assiette Téte de daurade grillée 1 assiette Soupe miso rouge / soupe claire Poissons grillés 4 la pointe de sel
¥1,300 ¥1,200 b ¥450  1assiete ¥*800~
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Téte de daurade ou sérlole cuite. Téte de daurade ou sériole grillée 4 la pointe de sel. Soupe claire ou soupe de miso aux morceaux de poissons. Poissons grillés changeant toute les saison

(Kamasu, Ayu etc.).
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EIZEY 1 AR Huitres grillées 1 pidce ® lassiette Laitance de morue au vinaigre Concombre de mer au vinaigre Foie de lotte de mer vinaigré
FERE 1 A4 ¢ L ¥700 Pour 1 personne ¥550 Pour 1 personne ¥550 Pour 1 personne ¥550
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Sushi Nigiri supérieur Pour 1 personne ’ £ 97 e, A 88 A, A 98 AT, (64 24 2 @9, EA 88 A,

Menu spécial hiver. Menu spécial hiver. Menu spécial hiver. Konowata(l' mtestm de concombre Menu spécial hiver.
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de mer saumuré) est en quantité limitée.

* BEORARIE, ZEBIcAZHFANDYET., KIEHMAE, MEHERIATE.
*AHR S W& WA EH = B9t sy % Le contenu de la photo peut changer.

K R TR EET 1. Place a chopstick 2. Hold and stabllize the other . Make a "V-shape with the
at the root chopstick with the tips 2  two sticks. Pick up food
: 2 ” % E % l How to use RIS ofine thumb and the index_Z_» il e i
e in nger so ol e ICKS.
Aso Uchinomaki hot spring (chopsticks) MECANES memosics P =

Opening Hours 17:00 ~ 1:00 Irregular holiday properly are
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Welcome to Aso Uchinomaki
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*Le contenu de la photo peut changer.

Use ingredients:meat
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Céte de cheval 1 assiette
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Huitres au vinaigre 1 pi¢ce ® lassiette
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Chirashi zushi supérieur

Pour 1 personne ¥2 300
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Menu populaire.
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Tempura de laitance de morue

Pour 1 Personne ¥800
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Menu spécial hiver.
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Crevettes frites 2 piéce © 1 assiette

¥800
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Grosses crevettes frites.
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Noppejiru, soupe du Poulet et

de Iégumes 1 bol ¥540

HER. RRE (@5 ABF) ZEOEMEIDT.
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Soupe de poulet avec des légumes-racines

(carotte, bardane, etc.) & base de sauce soja.

Alcohol&Drink menu

£ 5T 11? ¥680

H*T75414 1 AR 31 v

Un pichet (moyen) de biére pression 1 verre
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Biére pression (petit) 1 verre

Huitres frites Pour 1 personne
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Menu spécial hiver.
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Whiskey
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Foie de lotte de mer grillé au beure

Pour 1 personne ¥800
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Menu spécial hiver. 35 dll:sﬁy fej:BB i v{ne 880
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Vin (rouge/blanc) Chaque bouteille (720ml) 1 bouteile
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Maki de thon haché AHiIEE FT 1A ¥680
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Vin blanc

1 verre

Pour 1 personne 4
1,300 ochu(Japanese Spirits)
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Shochu & glagon 1verre



