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Welcome to Aso Uchinomaki
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Sashimi de foie de cheval Pour 1 personne ¥1 ’000
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Steak en bouchée d'échine de porc ¥
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Poulet it 4 la sauce de soja 'parfurné 4 ['ail et an gi.ngembre.
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Ternpura de crevettes et Iég‘umes.
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Clest un pcu[et frit avec la sauce vmalgre et tartare nngmale

Deégustezle avec la sance soja vinaigrée mélangée au datkon (radis japonais) rapé. qui n'est pas trop lourde.
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Poulpe frit Pour 1 personne
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En hiver seulement, dans une casserole, il y a sept sertes
d‘ingrédients, ¥ cornpris le tendon de cheval.
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Poulet frit avec les épices originales.
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C'est un muscle au dessous de la criniére du cheval.
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Monday and Tuesday (But open on national holidays on Monday) holiday

. Make a "V-shape with the
two shcks Pick up food
‘with the tips S
of the sticks.

2. Hold and stabilize the other
‘chopstick with the tips -
of the thumb and the index __#
finger so that 2
the two sticks
are parallel.

e Place a chopstuck
at the root
af the thurib
and the index
finger.
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Moules au Saké 1 assiette
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Aubergines ala mayonnaise 1 assiette Poulpe au wasabi 1 assiette
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