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Poulet grillé 1 assietie Karashi-renkon ¥ Omelette japonaise avec les cenfs de ¥ Abats cuits sur une plague 1 assiette
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Tendons de cheval mijoté 1 assiette Viande blanche frite garnie de purde de prune Fromage frit 5 piéce * 1 assictte
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Palourdes au beurre Pour 1 personne
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Ragout d'abats de porc au miso, dont les abats sont Frites.

bien tendres.
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Gratin de crabe 1 assiette
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Clest un gratin de crabe & la sance blanche.
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Pites chandes bien mé]angées avec les ceufs de
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Ailes de Puulet frites fourrées de garniture du ravioli chinois.
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