
Beef
牛肉

Poak
豚肉

Horse meat
馬肉

Chicken
鶏肉

Fish
魚Use ingredients:meat

Welcome to Aso Uchinomaki 1度食べたらやみつきの豚ホルモンを使ったさっぱり
系もつ鍋や、ボリューム満点の山芋お好み焼など、お
なかいっぱい笑顔になること間違いなし！その他、新鮮
な馬刺やレバ刺、ここでしか食べられないオリジナル
メニューも多数ご用意しております。

アサリバター 1人前

\580大吉サラダ １皿大吉サラダ １皿
Daikichi's original salad 1 plateDaikichi's original salad 1 plate

\1,400馬刺 1人前馬刺 1人前

Basashi（Raw horse meat）
Portion for 1 person
Basashi（Raw horse meat）
Portion for 1 person

\1,200レバ刺 1人前レバ刺 1人前

Raw liver Portion for 1 personRaw liver Portion for 1 person

We are sure that everybody will be full and have a big 
smile after eating our original dishes, such as light taste 
Motsu Nabe (hot pot stew with pork innards), big portion 
of Japanese hot plate pizza with grated yam, fresh raw 
horse meat and many other unique menus. 

バターのまろやかさと風味がたまらない！
Addicted to mellow flavor of butter!

\1,350もつ鍋 1人前もつ鍋 1人前

Motsu Nabe (Hot pot stew including cabbage,
Chinese leak and cow intestines)
Portion for 1 person

Motsu Nabe (Hot pot stew including cabbage,
Chinese leak and cow intestines)
Portion for 1 person

\650エビマヨ 1皿エビマヨ 1皿

Deep-fried shrimp with mayonnaise
1 plate
Deep-fried shrimp with mayonnaise
1 plate

\600だし巻き玉子 1皿だし巻き玉子 1皿

Rolled omelet 1 plateRolled omelet 1 plate

\580生ハムとタコのカルパッチョ 1皿生ハムとタコのカルパッチョ 1皿

Octopus carpaccio with raw ham
1 plate
Octopus carpaccio with raw ham
1 plate

\600地どり焼 1皿地どり焼 1皿

Grilled free-range chicken 1 plateGrilled free-range chicken 1 plate

\800からしれんこん 1皿からしれんこん 1皿

Karashi Renkon(Deep-fried lotus root stuffed
with mustard Miso) 1 plate
Karashi Renkon(Deep-fried lotus root stuffed
with mustard Miso) 1 plate

\600明太子玉子焼 4切･1皿明太子玉子焼 4切･1皿

Rolled omelet with Mentaiko spicy cod roe
4 piece・1 plate
Rolled omelet with Mentaiko spicy cod roe
4 piece・1 plate

\580ホルモン鉄板 1皿ホルモン鉄板 1皿

Grilled innards on hot iron plate 
1 plate
Grilled innards on hot iron plate 
1 plate

\500

Sautéed clam in butter 
Portion for 1 person

馬すじ煮込み 1皿

馬のすじ煮肉を長時間煮込み、やわらかく
仕上げてあります。

Simmered horse tendon cooked
for a long time to make it so tender.

\480

Simmered horse tendon 1 plate

ササミ梅じそ揚げ 4個･1皿

鶏のムネ肉を使用し大葉と梅が中に入って
さっぱりしてます。

Chicken breast wraps pickled-plum 
and perilla leaf inside.

\450

Deep-fried chicken tenderloin with
pickled-plum and perilla leaf
4 piece・1 plate

チーズ揚げ 5個･1皿

チーズをギョーザの皮で包み中はとろーり
皮はパリパリ。

Hot melting cheese is wrapped by crispy
Gyoza skin.  

\400

Deep-fried cheese 5 piece・1 plate

ちくわ磯辺揚げ 4個･1皿

ちくわと青のりの相性抜群。

Chikuwa fish sausage perfectly matches the
flavorof green laver.

\350

Chikuwa fish sausage Tempura
with Nori seaweed 4 piece・1 plate

カニミソ 1人前

口いっぱいにカニの風味が広がります。

Savory crab flavor will spread
in your mouth

\550

Crab butter Portion for 1 person

ホルモン煮込み １皿

豚の直腸を味噌で煮込んでとても
やわらかいです。

Simmered pork intestines with Miso

\480

Simmered innards 1 plate

クルクルポテト １皿

じゃがいもを使ったフライドポテトです。
French-fried potato

\400

Twisted potato 1 plate 

Not Including tax　掲載メニューは全て税抜価格です。

Opening Hours　17:00～ 23：00    Irregular holiday

KARAKORO STREET 居酒屋 ニュー大吉
IZAKAYA

NEW DAIKICHI

IZAKAYA
NEW DAIKICHI 居酒屋 ニュー大吉

喫煙可

How to use
hashi 

(chopsticks)
properly

1.  Place a chopstick
     at the root
     of the thumb
     and the index
     finger. 

2. Hold and stabilize the other
    chopstick with the tips
    of the thumb and the index
    finger so that
    the two sticks
    are parallel. 

3. Make a "V-shape with the
    two sticks. Pick up food
    with the tips
    of the sticks.

★ 写真の内容は、変更になる場合があります。
★ The dish may change without notice.
★ 写真の内容は、変更になる場合があります。
★ The dish may change without notice.

01
Order
Number

02
Order
Number

03
Order
Number

04
Order
Number

05
Order
Number

06
Order
Number

07
Order
Number

08
Order
Number

09
Order
Number

10
Order
Number

11
Order
Number

12
Order
Number

13
Order
Number

14
Order
Number

15
Order
Number

16
Order
Number

17
Order
Number

18
Order
Number

19
Order
Number



Beef
牛肉

Pork
豚肉

Horse meat
馬肉

Chicken
鶏肉

Fish
魚Use ingredients:meat

Alcohol＆Drink menu

 Water is freeＡttention

\4501 glass
1 杯

\5501 bottle
1 本

1 glass
1 杯

\4001 GO(180ml)
1 合

1 bottle
１本

\1,800~
\2,500

\3501 glass
1 杯

山芋入りお好み焼 1人前山芋入りお好み焼 1人前

Japanese hot plate pizza with grated yam
Portion for 1 person
Japanese hot plate pizza with grated yam
Portion for 1 person

ブリカマ １皿

Grilled yellowtail head 1 plate

油がのったブリのエラ部分を塩焼きしました。

Salt-grilled fatty gill of yellowtail

\680

\450

手羽ギョーザ
3個･1皿

Chicken wing Gyoza
(stuffed with minced pork and vegetables)
3 piece・1 plate

手羽の中にギョーザの具を入れ片栗粉を
付けて揚げてあります。

Chicken wing Gyoza
(stuffed with minced pork and vegetables and
crispy deep-fried with starch coating) 

\480

ボンジリ鉄板 1人前

Grilled chicken tail on hot iron plate
Portion for 1 person

鶏のおっぽの部分をタレにからめて
焼いてあります。

Teriyaki chicken tail 

\580

揚げ出し豆腐 3個･1皿

Deep-fried Tofu with amber sauce
3piece・1 plate

大豆を使用した豆腐を油で揚げだし汁を使用。

Deep-fried Tofu with amber sauce

\400

カニグラタン 1皿

Crab gratin 1 plate

カニこうらの中にホワイトソースを使用した
グラタン。

White sauce gratin in crab shell 

\480

焼肉丼 １人前

Yakiniku Don
(Rice bowl topped with grilled meat) 
Portion for 1 person

牛肉とタマネギ使用。

Made from beef and onion

\680

明太パスタ 1皿

Mentai (spicy cod roe) Pasta 1 plate

明太子をあつあつのパスタにふんだんに
からめてあります。

Mentaiko spicy cod roe are mixed with hot
boiled pasta

\600

Beer

Wine/Other

Sake/Shochu(Japanese Spirits)

鉄板焼きそば 1人前鉄板焼きそば 1人前

山芋鉄板 1人前山芋鉄板 1人前

手羽ピリ辛 3羽･1皿手羽ピリ辛 3羽･1皿

Spicy chicken wings
3 piece・1 plate
Spicy chicken wings
3 piece・1 plate

Fried noodle on heated iron pan
Portion for 1 person
Fried noodle on heated iron pan
Portion for 1 person

Yam cake fried on hot iron plate
Portion for 1 person
Yam cake fried on hot iron plate
Portion for 1 person

\400

\650

\600

IZAKAYA
居酒屋 ニュー大吉NEW DAIKICHI

生ビール
Draft beer

アサヒビール
asahiBEER

\5501 bottle
1 本キリンビール

KirinBEER

焼酎
shochu

日本酒 180ml
Sake

\900

\300

1 bottle
1 本冷酒

Cold Japanese Sake

1 glass
1 杯酎ハイ

Shochu highball

\400~
\450

\400~
\450

1 glass
1 杯グラスワイン 赤･白

Glass wine (Red/White)

焼酎ボトルキープ

Shochu distilled spirits
(Bottle keep system)

ソフトドリンク
Soft drink

★ 写真の内容は、変更になる場合があります。
★ The dish may change without notice.

Welcome to Aso Uchinomaki
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